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BRYLLUPSKAGER

Hos Andersen Bakery specialiserer vi 0s i at skabe
moderne elegante bryllupskager der smager fantastisk. Vi treekker
inspiration fra japanske principper som enkelthed, skanhed og
balance for at leverer et flot eestetisk design.

Hver kage er et kunstveerk, der vil imponere jeres gaester 0og
efterlade skanne minder.

Denne brochure finder | falgende:
o Kage design e
e Smage o
e Priser e
o Praktiske oplysninger e



DESIGN A

Moderne look i etager

Kagen er sprayet med chokolade og omkranset af et farvetbdnd der ligeledes er lavet
af chokolade. Dette skaber en flot og elegant kontrast der fremhasver kagens nuancer.
[ ]

Det er muligt at tilpasse farve p4 kagen og bandet der omkranser kagerne.
Kagens pynt bliver tilpasset til smag og farver.



DESIGN B

Moderne look i sgjler
[ ]
Kagerne er sprayet med chokolade og har en blgd rundning i bunden der skaber en
elegant afslutning. Hver kage beregnes til 8 personer.
[ ]
Kagen kan laves i enkelte andre farver end hvid.
Farven pé blomsterne kan ligeledes tilpasses i andre farver.



DESIGN C

Klassisk look i etager
Kagen er overtrukket med marcipan og dekoreret med glasur pa siden og langs bunden.
Hver etage pyntes med friske blomster.
Kagen kan laves i enkelte andre farvenuancer.
Farven péa blomsterne kan ligeledes tilpasses i andre farver.



SMAG

Vi udvikler smagskombinationer der er baseret pa ingredienser af hgj kvalitet der
ofte er gkologiske. Naturen spiller en central rolle i japansk kultur, og vi lader os
ligeledes inspirere af dens enkle skanhed og speendende ravarer. Vi har et seerligt
fokus pa at skabe balance mellem sgdme og syre for at kagerne opleves friske og
velsmagende. Vores konditorer er blandt landets dygtigste og har vundet flere
konkurrencer der gar at de leverer pa et hgjt fagligt niveau.

SMAG 1
Mascarponemousse, maelkechokolade cremeux, solbaerkompot,
knas med hasselngdder og mark chokolademazarin

SMAG 2
Creme fraichemousse, eeblekompot, karamelliseret hvid chokoladecremeux, knas
med hasselngd, financier med hasselngd.

SMAG 3
Hyldeblomstmousse, beerkompot med jordbeer og rabarber, hvid chokoladecreme-
ux med vanilje, knas med hasselngd, mazarin med hindbeer.

SMAG 4
Mascarponemousse, passionsindleeg, karamelchokoladecremeux,
markchokoladeknas, gateau marcel bund.

Smagskasse 250 kr

Vi tilbyder en smagskasse med 4 kager baseret pa de 4 ovenstaende smage.
Denne kan forudbestilles i forbindelse med dialog omkring bryllupskage.




PRISER

Kage pa stativ 46em
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3 Etager 4 Etager 5 Etager
50-55 personer 85-95 personer 120-140 personer
6850 kr 11.250 kr 16.250 kr

Ved bestilling af kage i
b Etager er det ngdvendigt
at have en konditor med til
opseetning pa stedet.
+1000kr

Fritstdende kager pa gennemsigtig cylinder

C@%D 8 personer pr. kage

5 ) %} Bestilling af minimum 3 stks.
“ “ 1000 kr pr. kage

Andersen Bakery star ikke for
levering af pynt til cylinder.
Dette er kunden ansvarlig for




PRAKTISK

Reservation & Depositum

| forbindelse med bestilling af bryllupskage opkreeves der en forudbetaling pa 2000 kr som be-
kreeftelse af den gnskede dato. Dette belab fratreekkes det endelige totale belab.

| tilfeelde af annullering tilfalder forudbetalingen Andersen Bakery.

Endelig bestilling og betaling skal ske senest 30 dage far arrangementet afholdes.

Stativer, kaleboks & opsatser opkraeves der et depositum pa 2000 kr for.
Depositumet betales tilbage s& snart ldnte genstande er returneret til Andersen Bakery - Dette
skal ske senest fgrste onsdag efter afholdt arragement.

Blomster

| forbindelse med bestilling af bryllupskage hvor der indgar
friske blomster [Design B + Design Clgeelder falgende:

- Andersen Bakery veelger blomster og pynter kagerne med udgangspunkt i billederne der
foreligger i dette dokument. Her kan der ikke garanteres en eksakt kopi.
Billederne er til reference og inspiration.

- @nskes der specifikke blomster skal dette skaffes af kunden. Det er ligeledes kundens ansvar at
fa blomsterne leveret til Andersen Bakery i forbindelse med pyntning af kagen. Prisen for blomster
modregnes kagens pris - her tages der udgangspunkt i en fastlagt takst for blomster der er
bestemt af Andersen Bakery.

- Friske blomster skal altid fjernes inden kagen serveres. Indtag af blomster er pa kundens eget
ansvar.

Afhentning & Levering

Vi tilbyder b&de afhentning og levering af bryllupskage.
Ved afhentning veelges ansket lokation - Islands Brygge eller @restad.
Seneste tidspunkt for athentning er kl. 16.00.

Levering i Kabenhavn 650 kr.
Ved levering udenfor Kgbenhavn udregnes prisen afhaengigt af lokation.
Ved bestilling af bryllupskage med 5 etager er det ngdvendigt at have en konditor med til opsaetning
af bryllupskagen. Dette opkreeves der 1000 kr for.
Seneste tidspunkt for leveret og opsat kage er kl. 16.00

*Levering med konditor er muligt at arrangere til andre kager, hvis der foreligger et anske om dette.*



